
Diner historique mit Beat Damian  Freitag 25. Februar 2011

Menue 

******

Nüsslisalat an leichtem Roquefrortdressing 
 mit gebratenen Brie serviert

 und Birnenschnitzen ausgarniert 

********

Baselbieter Kürbis – Marronisuppe 

********

Entenbrust  à la Orange mit 
hausgemachten Pommes Duchesse und frischem 

Marktgemüse ausgarniert 

********

frisch gebackenes Schokoladensoufflè 
mit einem Orangen – Cointreau Kompott dazu 

überbackene Vanilleglace 

********

Menuepreis pro Person 

CHF 62.50 

Unsere Weinempfehlung dazu

Weisswein Rotwein
Sancerre le Cave de Prieurè Chateau Ferrand

Sauvignon Blanc St Emillion Gran Cru 

Loire Bordeaux

2007 2000

CHF 7.- / dl. CHF 7.50 / dl.


